Fewes seit 1983

LANDMETZGEREI [/ MiRg S~ "=l SN

Sl (usore Miouswoche

Parfycmice & _
Eveul-Locatiou V0 .0. Sa 14.03.2026
| Fricch aus uuserer Fleischtheke

Neben der klassischen Bewirtung
Gastronomiekonzept. Vo verein N COrdon Bleu
E A AL .1 vom Schwein mit Schinken g
ol Geschlrr 1ge VAT und Kase deftig gefiillt 1o0g € 1 ,48
hin zur stimmungsvollen Deko.
Unser Catering bereitet die Speisen & KaSSIE"__RlppIe
frisch zu und bringt Sie Ihnen : deftig gepokelt und o €134
termingenau zum richtigen im eigenen Saft gekocht : Toog ’
Zei’[punkt. auf lhr Fest. Der Aufb@u A Frisches Hﬁhnchenbrustﬂf‘fie
findet dlslf.ret stgtt, so.Qass wir vom Gefliigelhof Haug
Ihre Gdste nicht storen. B natur oder pfannenfertig gewiirzt R 100 g € 1 ,68
Teilen Sie uns Ihre individuellen . gl sordll i"#l '
Wiinsche einfach mit, wir bereiten [ :’a?:!f!:;rscmge SChaIrlp

eine spezielle Losung fiir
Ihr Event vor.

loog € ',88 .

deftig gerauchert

Zudem bieten wir Ihngn augh die Aus uwserer Wursttheke Kuiiller der Wocke
passende Event-Location fiir lhre
Veranstaltung bis 100 Personen an. @ Walks Hinterschinken Portionswiirste
deftig gepokelt und ) unterschiedliche
w. I'I im eigenen Saft gekocht Toog €1 ,98
W af i Salamiaufschnitt
& uh’g vielfach frisch i
sortiert 2,48

DIE EVENT-LOCATION

Bierwurst und Kasebierwurst
die beliebte
Brotzeitwurst - Toog € 1,68

=, <o W pelikatess Leberwur S
. im Golddarm oder .
La«dmefeyera Walk im Naturdarm gerauchert ) \ ,44

Inhaber Tobias Walk p .
Hauptstralle 33 Aus unserer Salat- uud Feiukositheke
88605 Sauldorf

07578 2835

Eitiakes

Kosakensalat :
deftig angemacht b P 100 g .3 1,38
info@walk-landmetzgerei.de il i "12'
www.walk-landmetzgerei.de Wiirziger Bergkase “4

48 % Fetti. Tr. loog € 2,22

Anderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!




Fewes seit 1983

LANDMETZGEREI |
Partyservice . Mittagstisch « #ee Theke

von Mo 16.03. - Sa 21 03 2026

| Fm'cé aus am'mr F/emér%eke |

| Schweinebraten
M1 mager, natur oder
8 backofenfertig gewiirzt

| Beinscheiben }
\ fir die kréftige Suppe oder _

My 1009 € 1,68

Unser Rezepltip:

Geschmorte Beinscheibe
in Schwarzbiersofle

Zutaten fiir 4 Personen:

3 Beinscheiben vom Rind, 1 Knoblauch-
zehe halbiert, 2 kleine Zwiebeln in Ringe
geschnitten, 1 Lorbeerblatt, 300 ml heile
Fleischbriihe, 250 ml Schwarzbier,

2 EL Créme fraiche, 2 EL Butterschmalz,
Salz, Pfeffer

loo g € 1,26

Zubereitung: den herzhaften Eintopf e 278
Heizen Sie lhren Backofen bitte auf Sl 4 -\c,'j"i-J T
160 °C vor. Braten Sie in einem Topf Itlaienische Schnitzel - i

die Beinscheibe mit 1 Essloffel Butter-
schmalz auf beiden Seiten scharf an,
salzen und pfeffern Sie das Fleisch und
nehmen Sie es anschlieBend wieder aus
dem Topf. Geben Sie das Schwarzbier in
einen Topf, erhitzen es und gieRen es mit
der Briihe auf. Halten Sie die Fliissigkeit
auf dem Herd heil aber nicht kochend.
Im verbliebenen Bratfett werden jetzt die
Zwiebelringe glasig angebraten und die
Knoblauchhalften sowie das Lorbeerblatt
hinzugefiigt und mit der heiRen Schmor-
fliissigkeit abgeldscht. Geben Sie die
Beinscheibe wieder in den Topf mit der
Schmorfliissigkeit zuriick, lassen Sie das
Ganze kurz aufkochen und geben das
Gericht bei 140 °C fiir ca. 1 % Std. in den
Backofen. Nehmen Sie nun den Topf nach
Ablauf der Schmorzeit aus dem Ofen,
entfernen Sie das Lorbeerblatt und
servieren Sie das Gericht mit 1 Essloffel
Creme fraiche.

in Krauter-Parmesan Panade
pfannefertig zubereitet

K Geschnetzelte Jagerpfanne\m
aus magerem Schweinefleisch
und frischen Pilzen

loog € 1,38

loog € 1,48

Kuiiller der Woche

Ofengegrillte

Schweinshaxen

laufend frisch aus
dem Backofen

c uuserer Mm‘féek

Weille Bratwurst
bei uns laufend

kesselfrisch F__Baloog € 1,36

HeiBgegartes Kassler
mild gepokelt und
im eigenen Saft gegart 100 g € 1 98

Grobe Schmkenwist L
im Ring, mit reinen.
Naturgewiirzen hergestellt. 100 g € 1 48

_“v-,

Tiroler — -

die beliebte P, ——
1o0g €1 ,58
Unsere Angebotsflyer finden

Walks NMM&«W Brotzeitwurst
Sie auch ganz bequem online Aus unserer Salat- uud Feiukositheke

auf unserer Homepage.

Unsere Beilagenempfehlung: Mit etwas
Butter abgedampfte Salzkartoffeln.

je stiick € 6,90

Deftiger Wurstsalat

Hier gelangen |00 gE_EI
Sie direkt : "
Zu unserer 1

Homepage. [|OK:3%3-%

unterschiedliche Sorten

fertig gekocht

Anderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Metzgermeister Sauerkraut

loog € 1,48

loog € ',78




