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Feines seit 193 ]
lhre Lauduetegere: Walk § von 07.04. - Sa 11.04.2026
! Fra'r aus aa F/e&re . -

Wir sind ein Fleischereibetrieb
mit langjahriger Erfahrung und
{ Cordon Bleu
& vom Schwein, gefiillt mit

dem Bewusstsein fiir unsere
il Schinken und Kase loog .3 1,48

Verantwortung. Die hohe Qualitat,
Frische sowie der leckere
Geschmack unserer Fleischerei-

erzeugnisse sorgen dafir, i Hahnchenbrustfilet
dass Sie bei uns Lebensmittel { vom Gefliigelhof Haug
bekommen, die zu lhrer ausge- | natur oder grillfertig gewiirzt 100 g € 1,68
wogenen und schmackhaften 8

Erndhrung beitragen. GI‘I"StQak :

; Y ) vom saftigen Schweinehals
I/teld‘/mﬂ beiu Einkaufen grillfertig gewiirzt M‘ Toog € 1;36
und einou guteu Appett! 8 Vollfleischige Schalrippchen”

aus eigener Schlachtung

Ihre Landmetzgerei Walk natur oder deftig gerauchert e N 1o0g 3 ',88

mit allen Mitarbeitern

c uuserer Wumlfé Kuiiller der Woche

HeiBgegarter Bauch Barlauch
fein gepoke|t und iy 3 Bratwurst
. im eigenen Saft gekocht 100 ¢ £ 1,68 Bl v
Uusere Offuungszetton :
7 Pfefferschwarze A~ Barlauch
Montadq bis Freita mit und ohne Chili -
7.00 - 198.00 Uhr : kraftig gewiirzt 1m 1,34
: —_—

Samstag Frische Lyoner
7.00-13.00 Uhr geschnitten oder
Wir haben durchgehend als Portionswurst 100 ; -1,44

fiir Sie geoffnet!

Deftige Bierwurst und Kasebierwurst
mit und ohne
loog €1 ,68

lmw/am‘eyem’ Walk Emmentaler
Inhaber Tobias Walk : "

Hauptstralle 33 Aus unserer Salat- uud Feiukositheke
88605 Sauldorf

Frischer Kosakensalat -

SIS deftig angemacht - gy 100 g .3 1,44
info@walk-landmetzgerei.de N ’5‘5
www.walk-landmetzgerei.de Barlauch Maultaschen

herzhaft gefiillt ' loog € 1,48

P

Anderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!
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Parﬁ/rmwe . Mtﬂﬂmgé . #ege Theke
Uusere Abﬁoawvtée

Uuser Rezepitip:

e von Mo 13.04. - Sa 18.04.2026

in BBQ Sauce | Frarcé AUS ukserer F/wcéféeke

Zutaten fiir 4 Personen: Schweineschnitzel

2 kg Schweinerippchen, 2 Zwiebeln, ' iaenerSchiacht

2 Knoblauchzehen, 150 ml 0, aus elgencrSciidciting. € 1 36
150 g Tomatenmark, 60 ml Essig, natur oder pfannenfertig paniert lo0g )

1 TL Salz, 1 EL Basilikum gerebelt, -

1 EL Thymian gerebelt, 1 TL Senf, nsaeuarr;glbs ;

1 TL Sambal Oelek, % TL Tabasco, k@ y - L € 1 22
100 g Honig, 250 ml Rinderbriihe, grillfertig gewiirzt . Too g )

4 EL Worcestersauce

Zubereitung:
Backofen vorheizen auf 180 °C.

Schweinefilet-GrillspieB a‘%&
in feiner Marinad
In Teiner varinadae ’:*;R 1009 € 1,98

grillfertig zubereitet ;
“»

Ol in einer Pfanne erhitzen. Die N . .

fein gehackten Zwiebeln und " E]T:?r?sllﬁeﬁt;t;g:éhl|kpfanne

Knoblauchzehen darin glasig ; : A

diinsten. Tomatenmark, Essig, pannenfertlg zbereltet ; ) e g €1 '48 :

Gewiirze, Briihe, Honig und 2 0 P :

Worcestersauce unterriihren und Aus uuserer Wun#éeke K«u(lera/er h}oz'ée
ca. 10 Min. einkochen lassen. P &

Hin und wieder umriihren. :;:erlgelltiaerbte Wiener

Die Rippchen unter flieRendem Brotzeitwurst 1o0g € 1,68 Wiirstchen

bei uns laufend
kesselfrisch

kalten Wasser abspiilen, trocken
tupfen und in eine Auflaufform
oder Fettpfanne legen. Sauce auf
die Rippchen streichen und fiir
ca. 1 Std. in den Backofen
schieben.

Walks Hinterschinken

deftig gepokeltund . oy
im eigenen Saft gekocht a~ &1,98

Frische Paprlkalyoqer

geschnitten oder

-
als Portionswurst . 1099 € 1,58

Dazu passen gemischter Salat
und Ofenkartoffeln.

Hausmacher S‘clhaEtenmaaen
rot und weil}
loog €1 ,34

Walks wotéemayeéof mit reinen Naturgewiirzen
Sie auch ganz bequem online Aus unserer Salat- uud Feiukosttheke

Unsere Angebotsflyer finden
auf unserer Homepage.

Hier gelangen |00 gE_EI
Sie direkt : "
Zu unserer 1

Homepage. [|OK:3%3-%

loog € 1,44

Frischer Farmersalat
mit MShren und Sellerie loog € 1,38

Original Allgauer Bergkase
von der Késerei Baldauf loog .3 2,44

.

Anderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!



