
Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 29.06. - Sa 04.07.2026

Zartes Rumpsteak
aus hauseigener Schlachtung
zart gereift 1oo g € 3,48
Spare Ribs
natur oder
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,24

Fleischkäse
zum Selberbacken
in der Form 1oo g € 1,26

Grillsteak „Caprese“
mit Tomate und Mozzarella
grillfertig zubereitet 1oo g € 1,58

Hausgemachter Kartoffelsalat
täglich frisch 1oo g € -,98
Kilometerwurst
beliebt zum Wandern 1oo g € 2,44

Walks Hinterschinken
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gegart 1oo g € 2,22
Frische Lyoner und Gelbwurst
geschnitten oder 
als Portionswurst 1oo g € 1,48

Feine Mettwurst
deftig geräuchert 
und kräftig gewürzt 1oo g € 1,44

Haussalami
im Naturreifeverfahren
aus eigener Herstellung 1oo g € 2,44

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Landmetzgerei Walk
Inhaber Tobias Walk
Hauptstraße 33
88605 Sauldorf

07578 2835

info@walk-landmetzgerei.de
www.walk-landmetzgerei.de

Walks 
Weißwurst

nach „Münchner Art“
mit viel Petersilie

1oo g € 1,36

Knüller der Woche

Unser Rezepttip:
Zwiebelrostbraten
Zutaten:
4 Rumpsteaks à 180 g, 
600 g Zwiebeln, 125 ml Braten- 
saft, 250 ml Rindersuppe, Salz, 
Pfeffer, Paprikapulver, Mehl, Öl

Zubereitung:
Zwiebeln schälen und in dünne 
Scheiben schneiden. Etwas Mehl 
und Paprikapulver mischen und 
die Zwiebelscheiben darin wenden. 
Anschließend die Zwiebeln in 
einer Pfanne mit heißem Öl gold-
gelb anbraten. Zwiebeln aus der 
Pfanne nehmen und zur Seite 
stellen. Das Fleisch ein wenig 
klopfen. Steaks in Mehl wenden 
und mit etwas Öl in einer heißen 
Pfanne anbraten. Fleischsaft 
abfangen und das Fleisch bei 
geringer Hitze im Backofen 
warmstellen. 

Für die Soße den Fleischsaft 
zusammen mit den Bratrück-
ständen mit der Rindersuppe 
aufgießen, ein Drittel der ge-
rösteten Zwiebeln hinzugeben 
und kurz aufkochen lassen. 

Steaks in die Soße geben und 
einige Minuten ziehen lassen.



Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 06.07. - Sa 11.07.2026

Geschnetzelte Rindfleischpfanne
„Mexiko“ mit Mais und Kidneybohnen
pfannenfertig zubereitet 1oo g € 1,78
Grillsteak
vom saftigen Schweinehals
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,38

Pollo Fino
vom Geflügelhof Haug
natur oder grillfertig gewürzt 1oo g € 1,68

Deftige Schaschlik
aus eigener Schlachtung
mit Paprika bunt gespießt 1oo g € 1,48

Hausmacher Wurstsalat
unterschiedliche Sorten 1oo g € 1,48
Deftige Grill-Maultaschen
herzhaft gefüllt 1oo g € 1,54

Feines Kaiserfleisch
mild gepökelt und
im eigenen Saft gegart 1oo g € 1,99
Welness Salami
im Naturreifeverfahren
hergestellt 1oo g € 2,48

Paprikalyoner
geschnitten oder
als Portionswurst 1oo g € 1,58

Schwartenmagen
weiß und rot 1oo g € 1,44

Deftige
Grillschnecken

der beliebte
Grillklassiker

1oo g € 1,44

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke Knüller der Woche

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Außerhalb unserer Laden-
öffnungszeiten steht Ihnen unser 
„WALK-O-MAT“ zur Verfügung.

Sie finden ihn direkt gegenüber 
unserer Metzgerei.

Unser „WALK-O-MAT“ bietet 
Ihnen verschiedene Leckereien, 

unter anderem:

Grillfleisch, Grill-Würstchen, 
der beste Fleischsalat im 

süddeutschen Raum, Grillkäse, 
Fertiggerichte, Speck, Kilometer-

wurst, Süßigkeiten, gekühlte 
Getränke, Walk‘s Maultaschen,  

Grillmaultaschen, Schinken/  
Wurst, Wienerle uvm.

Kommen Sie einfach jederzeit 
vorbei und testen Sie unsere 

vielfältigen Fleisch- und 
Wurstspezialitäten.

Wir freuen uns auf Sie!

24/7 regional und frisch -
Unser WALK-O-MAT

Walks Wochenangebot
Unsere Angebotsflyer finden 
Sie auch ganz bequem online 
auf unserer Homepage.

Hier gelangen 
Sie direkt 
zu unserer 
Homepage.


