
Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 27.07. - Sa 01.08.2026

Frisches Hackfleisch
ganz mager
gemischt 1oo g € 1,38
Grillsteak
vom saftigen Schweinehals
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,44

Grillbauch in Scheiben
natur oder 
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,38

Filetspieß
vom Landschwein 
aus eigener Schlachtung 1oo g € 1,98

Mediterraner Nudelsalat
mit getrockneten Tomaten und Feta 1oo g € 1,68
Deftiger Grillkäse
Rougette, verschiedene Sorten je Stück € 2,5o

Frische Lyoner
geschnitten oder
als Portionswurst 1oo g € 1,48
Haussalami
im Naturreifeverfahren
aus eigener Herstellung 1oo g € 2,44

Hausmacher Schwartenmagen
rot und weiß
mit Naturgewürzen 1oo g € 1,44

Zarter Putenschinken
ganz frisch
geschnitten 1oo g € 2,28

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Herzhafte
Käsegriller

mit viel deftigem 
Emmentaler

1oo g € 1,58

Knüller der Woche

Landmetzgerei Walk
Inhaber Tobias Walk
Hauptstraße 33
88605 Sauldorf

07578 2835

info@walk-landmetzgerei.de
www.walk-landmetzgerei.de

Unser Rezepttip:
Hacksteaks gefüllt 
mit Fetakäse
Zutaten für 6 Personen:
800 g Hackfleisch, 1 Brötchen vom 
Vortag, 1 Knoblauchzehe, 1 Ei,
½ Pck. Kräuter TK, 1 Zwiebel,
etwas Butter, Salz und Pfeffer,
200 g Feta-Käse, Öl zum Braten

Zubereitung:
Das Brötchen in Wasser einweichen. 
Zwiebel schälen, fein hacken und in 
Butter glasig anbraten. Abkühlen 
lassen. Die Knoblauchzehe zer-
drücken und zur Zwiebel geben. 
Den Fetakäse in Würfel schneiden. 
Den Ofen auf 200 Grad (Ober- und 
Unterhitze) vorheizen.

Das Hackfleisch mit dem Ei, dem 
ausgedrückten Brötchen, Kräutern, 
Zwiebeln und Knoblauch vermengen, 
mit Salz und Pfeffer würzen und alles 
gut mischen. Aus der Hackmasse 
mittelgroße Bällchen formen, diese 
etwas flach drücken, jeweils einen 
Würfel Feta mit dem Fleischteig um-
schließen und diese Bällchen wieder 
etwas flach drücken.

Öl in einer Pfanne erhitzen und die 
Hacksteaks darin von beiden Seiten 
kross anbraten. Danach die Hack-
steaks in eine Auflaufform geben 
und in ca. 25 Minuten im Ofen fertig 
garen lassen.



Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 03.08. - Sa 08.08.2026

Grill Cordon Bleu
mit Schinken und Käse
grillfertig zubereitet 1oo g € 1,68
Frische Putensteaks
vom Geflügelhof Haug
natur oder grillfertig gewürzt 1oo g € 1,78

Grillfackeln
vom Schwein
grillfertig zubereitet 1oo g € 2,22

Gulasch gemischt
ganz mager
zugeschnitten 1oo g € 1,58

Farmersalat
mit Möhren, Sellerie und Lauch 1oo g € 1,38
Kilometerwurst
beliebt zum Wandern 1oo g € 2,44

Feiner Wacholderschinken
mit mildem
Wacholdergeschmack 1oo g € 2,58
Frischer Bierschinken
geschnitten oder
als Portionswurst 1oo g € 1,68

Deftige Zwiebling
mit frischen Kräutern
kräftig gewürzt 1oo g € 1,48

Tiroler
die beliebte
Brotzeitwurst 1oo g € 1,69

Matzes
Feuerwurst

mit Peperoni
und Käse

1oo g € 1,64

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke Knüller der Woche

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Walks Wochenangebot
Unsere Angebotsflyer finden 
Sie auch ganz bequem online 
auf unserer Homepage.

Hier gelangen 
Sie direkt 
zu unserer 
Homepage.

Wir sind ein Fleischereibetrieb 
mit langjähriger Erfahrung und 

dem Bewusstsein für unsere 
Verantwortung. Die hohe Qualität, 

Frische sowie der leckere 
Geschmack unserer Fleischerei-

erzeugnisse sorgen dafür, 
dass Sie bei uns Lebensmittel 
bekommen, die zu Ihrer ausge-
wogenen und schmackhaften 

Ernährung beitragen.

Feines seit 1983
Ihre Landmetzgerei Walk

Unsere Öffnungszeiten
Montag bis Freitag
7.00 - 18.00 Uhr

Samstag
7.00 - 13.00 Uhr

Wir haben durchgehend 
für Sie geöffnet!

Viel Spaß beim Einkaufen 
und einen guten Appetit!

Ihre Landmetzgerei Walk
mit allen Mitarbeitern


