
Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 10.08. - Sa 15.08.2026

Burger Patties
aus 100 % Rindfleisch
aus unserer Region 1oo g € 1,88
Gyrosgrillspieß
vom Schwein
grillfertig zubereitet 1oo g € 1,98

Saftiger Schweinebraten
mager aus der Keule
natur oder backofenfertig gewürzt 1oo g € 1,34

Spare Ribs
natur oder
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,36

Frischer Spargel-Eiersalat
deftig angemacht 1oo g € 1,58
Müritzer Butterkäse
45 % Fett i. Tr. 1oo g € 1,68

Walks Spazierstock
nach Art „deftigem
Paprikabauch“ 1oo g € 1,98
Frische Paprikalyoner
geschnitten oder 
als Portionswurst 1oo g € 1,58

Feine Mettwurst
mit reinen Naturgewürzen
hergestellt 1oo g € 1,66

Lyoner im Ring
bei uns laufend
kesselfrisch 1oo g € 1,48

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Pizza
Grillwurst

mediterran gewürzt

1oo g € 1,58

Knüller der Woche

Landmetzgerei Walk
Inhaber Tobias Walk
Hauptstraße 33
88605 Sauldorf

07578 2835

info@walk-landmetzgerei.de
www.walk-landmetzgerei.de

Unser Rezepttip:

Schweinerippchen
in BBQ Sauce
Zutaten für 4 Personen:
2 kg Schweinerippchen, 2 Zwiebeln, 
2 Knoblauchzehen, 150 ml Öl, 
150 g Tomatenmark, 60 ml Essig, 
1 TL Salz, 1 EL Basilikum gerebelt, 
1 EL Thymian gerebelt, 1 TL Senf, 
1 TL Sambal Oelek, ½ TL Tabasco, 
100 g Honig, 250 ml Rinderbrühe, 
4 EL Worcestersauce

Zubereitung:
Backofen vorheizen auf 180 °C. 
Öl in einer Pfanne erhitzen. Die 
fein gehackten Zwiebeln und 
Knoblauchzehen darin glasig 
dünsten. Tomatenmark, Essig, 
Gewürze, Brühe, Honig und 
Worcestersauce unterrühren und 
ca. 10 Min. einkochen lassen. 
Hin und wieder umrühren.

Derweil die Rippchen unter 
fließendem kalten Wasser ab-
spülen, trocken tupfen und in eine 
große Auflaufform legen. Sauce 
auf die Rippchen streichen und 
für ca. 1 Std. in den Backofen 
schieben.

Dazu passen gemischter Salat 
und Ofenkartoffeln.



Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 17.08. - Sa 22.08.2026

Geschnetzelte Rouladenpfanne
aus zartem Rindfleisch
pfannenfertig zubereitet 1oo g € 1,78
Schweineschnitzel
natur oder
pfannenfertig paniert 1oo g € 1,38

Grillsteak
vom saftigen Schweinehals
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,44

Pollo Fino
vom Geflügelhof Haug
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,77

Hausmacher Wurstsalat
verschiedene Sorten 1oo g € 1,48
Deftige Maultaschen
alle Sorten, auch beliebt zum Grillen 1oo g € 1,54

Walks Schinkenspeck
deftig gepökelt und mild geräuchert
auch dünn geschnitten 1oo g € 2,48
Schwarzwurst im Ring
frisch vom 
Rauchwagen 1oo g € 1,44

Rote Grillwurst
unser beliebter
Grillklassiker 1oo g € 1,46

Frischer Fleischkäse
am Stück oder
geschnitten 1oo g € 1,48

Walks
Weißwurst

nach „Münchner Art“
mit frischer Petersilie

1oo g € 1,49

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke Knüller der Woche

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Unsere Produktion
Beim Transport der Tiere zu uns 
ist eine Strecke von 30 km noch 
nie überschritten worden. Auch 
haben wir vor Ort einen Stall, in 
dem die Tiere einen Tag vor der 
Schlachtung eingestellt werden. 

Somit ist gewährleistet, dass die 
Tiere ohne Transport-Stress, aus 
dem völligen Ruhezustand heraus 
geschlachtet werden können. Dies 
trägt natürlich zur Verbesserung 

der Fleischqualität bei.

Könnten wir diese Praxis der 
Schlachtung nicht mehr durch-
führen, wäre das sicherlich ein 

Qualitätsrückschritt. Und Qualität 
hat bei uns oberste Priorität, und 

das schmeckt man auch!

Alle Angebote sind in unserer 
Metzgerei in Sauldorf sowie 

unserem Verkaufswagen gültig.
Alle Angebote und den Tourenplan 
finden Sie auch online auf unserer 

Homepage. Wir sind bestimmt auch 
ganz in Ihrer Nähe unterwegs!

Walks Wochenangebot
Unsere Angebotsflyer finden 
Sie auch ganz bequem online 
auf unserer Homepage.

Hier gelangen 
Sie direkt 
zu unserer 
Homepage.


