
Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 21.09. - Sa 26.09.2026

Frisches Hackfleisch
ganz mager
gemischt 1oo g € 1,38
Deftiger Spießbraten
vom Schwein
backofenfertig gewürzt 1oo g € 1,24

Geschnetzelte Putenpfanne
„Chinesische Art“
pfannenfertig zubereitet 1oo g € 1,78

Schweineschnitzel
natur oder
pfannenfertig paniert 1oo g € 1,44

Deftiger Ochsenmaulsalat
laufend frisch 1oo g € 1,68
Käseaufschnitt
vielfach sortiert 1oo g € 1,88

Walks Hinterschinken
deftig gepökelt und 
im eigenen Saft gegart 1oo g € 1,98
Rindersalami
im Naturreifeverfahren
aus eigener Herstellung 1oo g € 2,48

Frische Lyoner
im Ring
laufend frisch 1oo g € 1,48

Delikatess Leberwurst
im Golddarm oder
im Naturdarm geräuchert 1oo g € 1,54

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Fleischkäse
verschiedene Sorten
zum Selberbacken

in der Form

1oo g € 1,36

Knüller der Woche

Landmetzgerei Walk
Inhaber Tobias Walk
Hauptstraße 33
88605 Sauldorf

07578 2835

info@walk-landmetzgerei.de
www.walk-landmetzgerei.de

Am Freitag, den 25.09.Am Freitag, den 25.09.  
von 10.00 Uhr - 17.00 Uhr von 10.00 Uhr - 17.00 Uhr 

KnusprigeKnusprige
GrillhaxeGrillhaxe

(Vorbestellung erwünscht)(Vorbestellung erwünscht)  

je Stück € 6,9o

Zum Münchner 
Oktoberfest frisch aus 

dem Backofen

Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit und 
eine schöne Volksfestzeit!



Unsere AktionswochePartyservice • Mittagstisch • Heiße Theke

von Mo 28.09. - Fr 02.10.2026

Magere Rinderschulter
aus hauseigener Schlachtung
zum Schmoren und Kochen 1oo g € 1,98
Putenschnitzel
vom Geflügelhof Haug
natur oder pfannenfertig paniert 1oo g € 1,87

Geschnetzelte Rouladenpfanne
aus zartem Rindfleisch
pfannenfertig zubereitet 1oo g € 1,78

Schweinefilet
am Stück oder als
Medaillons geschnitten 1oo g € 1,68

Frischer Eier-Spargelsalat
deftig angemacht 1oo g € 1,68
Hausgemachte Speckknödel
nach „Tiroler Art“ 1oo g € 1,28

Pfefferschinken
mit bunten Pfefferkörnern
kräftig gewürzt 1oo g € 2,22
Majoran Bratwurst
mit reinen Naturgewürzen
hergestellt 1oo g € 1,68

Tiroler
die beliebte Brotzeitwurst 1oo g € 1,77

Feine Mettwurst
mit reinen Naturgewürzen
hergestellt 1oo g € 1,64

Walks
Weißwurst

nach „Münchner Art“
mit frischer Petersilie

1oo g € 1,38

Frisch aus unserer Fleischtheke

Aus unserer Salat- und Feinkosttheke

Aus unserer Wursttheke Knüller der Woche

Änderungen, Preis- und Rechtschreibfehler vorbehalten. Alles solange Vorrat reicht!

Walks Wochenangebot
Unsere Angebotsflyer finden 
Sie auch ganz bequem online 
auf unserer Homepage.

Hier gelangen 
Sie direkt 
zu unserer 
Homepage.

Die Geschichte der 
Weißwurst
Es wird berichtet, dass der damalige 
Wirtsmetzger Joseph Moser ein 
„Fehlfabrikat“ bei der Bratwurst-
herstellung hatte und das ging so:

Der Wirt, der auf Bayerisch Moser 
Sepp genannt wurde, machte sich 
zum angegebenen Datum schon 
recht früh am Morgen daran, die 
damals beliebten Kalbsbratwürs-
te herzustellen, als er feststellen 
musste, dass ihm die Schafsaitlinge 
ausgegangen waren.

In seiner Not - die Gäste bestellten 
schon ihre Würste - füllte er das helle 
Brät in dickkalibrige Schweinedärme, 
drehte die Würste ab und brühte sie 
in heißem Wasser, da er befürchtete, 
dass die Würste sonst beim Braten 
platzen würden.

Nach anfänglichem Misstrauen 
seitens der Gäste wurde die neue 
Wurstkreation ein voller Erfolg und 
im Verlauf der folgenden Jahrzente 
zum festen Bestandteil der Münchner 
Gastwirtschaften - und verbreitete 
sich später weit über die bayerischen 
Grenzen hinaus.


